' Lrli\ Ficha Técnica do Produto Cavacas

Consultc

higiene e segurancga alimentar

1. Identificacao do Fabricante

Fabricante: Fernandes Pires e Irm3os, Lda

2. ldentificacao do Produto

Designagdo: “Cavacas”

Formato: Forma redonda irregular

Quantidade Liquida: 25g

Conservacao: O produto deve ser conservado em local seco e a temperatura ambiente.
Validade: O produto deve ser consumido de preferéncia até 2/3 meses desde a data da sua

confeccdo.

3. Identificacdo do Produto

3.1 Ingredientes

e Matérias — Primas: Ovos, farinha de trigo e agucar

3.2 Caracteristicas Organolépticas
e Aroma/Sabor: sabor caracteristico a cavacas
e Consisténcia: semi-duras
e Aspecto: interiormente apresenta um aspecto oco

e Cor: apresentam uma tonalidade bege - esbranquigada

3.2 Caracteristicas Microbioldgicas

Microorganismos Aceitaveis (UFC/g)
Bolores Limite Minimo: 10UFC/g; Limite Maximo: 100UFC/g
Leveduras Limite Minimo: 100UFC/g; Limite Maximo: 10000UFC/g
Salmonella spp Auséncia em 25g
Listeria monocytogenes Auséncia em 25g
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4. Embalagem

Embalagem Primaria: embalagem de plastico

5. Informacao Nutricional

Valor Nutritivo / 100 g de produto
Valor Energético 295kcal
Proteinas 6.6g
Hidratos de Carbono 58.7¢g
Lipidos 3.8¢g
Fibra Alimentar 0.9¢g

6. Rotulagem

6.1 Mengoes Obrigatérias

- A denominacdo da palavra “Cavacas”;

- O nome ou firma ou denomi

nacdo social e a morada do fabricante;

- A lista de ingredientes por ordem decrescente;

- O local de origem ou proven

iéncia;

- As condicOes especiais de conservagao;

- Peso liquido;

- Data de durabilidade minima “Consumir até:”

- Indicagdo do lote de fabrico;

Informacgdo Adicional

#+ A conformidade do produto é assegurada com base no Sistema de Seguranca

Alimentar (HACCP);

= Auséncia de corpos estranhos;

= Este produto pode conter alergénios (ex.: Glutén);
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